LA NOSTRA COLAZIOKE S )
LA COLAZIOKE VIENE SERVITA FINO ALLE ORE 12:00 @\ O )2

PARE E VINO A COLAZIONE € 16,00

UOVA STRAPAZZATE E PANCETTA

TOMA DEL MACCAGKO

PROSCIUTTO COTTO ‘BRAKCHI’

PANE ABBRUSTOLITO, BURRO E MARMELLATA

MIELE DI CASTAGNO DELLA VALLE OSSOLA ‘APICOLTURA PRINA’
FRUTTA SCIROPPATA

SUCCO DI FRUTTA

YOGURT NATURALE

CAFFR E LATTE

PANE ARTIGIANALE ﬁ) € 3,00

IL CESTIWNO DI PAWE ARTIGIAWALE
(INTESO COME EXTRA RISPETTO A QUELLO IKCLUSO KELLA VOCE ‘COPERTO & PAKE”)

FOCACCIA ROMANA € 6,00

IL CESTIXO DI FOCACCIA ROMALA™

* Prodotto surgelato
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SERVIZIO ASPORTO/SOTTOVUOTO € 1,00

SE VUOI PORTARE A CASA IL CIBO AVAKNZATO TI OFFRIAMO
IL K¥S. SERVIZIO ASPORTO/SOTTOVUOTO

* COPERTO & PANKE € 2,50 A PERSONA

IN QUESTO LOCALE NON SI EFFETTUANO
PAGAMENTI SEPARATI




I NOSTRI TAGLIERI

IL TAGLIERE PIEMONTESE

SALUMI € 26,00

MORTADELLA OSSOLAWA DI FEGATO
SALAMIKO DELLA DUJA

PROSCIUTTO CRUDO DI CUXEO DOP
BRESAOLA PUKTA D’ANCA DI MONTAGKA
PAKNCETTA COTTA AL BAROLO

con

‘BAGKET VERD’ ¢ ANTIPASTO PIEMOKTESE

SALUMI & FORMAGGI € 32,00

MORTADELLA OSSOLAWA DI FEGATO
SALAMIKO DELLA DUJA

PROSCIUTTO CRUDO DI CUKEO DOP
BRESAOLA PUKTA D’ANCA DI MOKNTAGKA
PAWCETTA COTTA AL BAROLO

e

GORGONZOLA DOLCE DI WOVARA

GRAKNA PIEMONTESE

TOMA DEL MOTTAROKE

ROBIOLA DI LAKGA AT TRE LATTI

con

‘BAGKET VERD’, ANTIPASTO PIEMOKTESE
e COGKA PIEMONTESE ‘RIOLFI’

(MOSTO D’UVA MOSCATO, MELE, PESCHE, PERE, ZUCCA)

ABBINAMENTO VINO CONSIGLIATO:

BICCH. LANGHE ARNEIS CORDERO DI MONTEZEMOLO € 6,00

BICCH. ‘CLASIC’ RUCHZE DI CASTAGNOLE MONFERRATO
FERRARIS € 6,00



I NOSTRI TAGLIERI

IL TAGLIERE DI PANE&VIKNO

SALUMI
a partire da € 22,00

LA SELEZIOKE DI
N. 6 AFFETTATI *
CON

VERDURA SOTTOLIO

SALUMI e FORMAGGI
a partire da € 32,00

LA SELEZIOKE DI

N. 4 AFFETTATI *

N. 4 FORMAGGI *

COW

VERDURA FRESCA

VERDURA SOTTOLIO

FRUTTA FRESCA

FRUTTA SECCA

MIELE DI CASTAGKO DELLA VALLE OSSOLA
‘APICOLTURA PRIKA’

*A VS, 0O A NS, SCELTA



I NOSTRI TAGLIERI

IL TAGLIERE TOSCANO

SALUMI € 25,00

COSCIA STAGIONATA DI SUIKO ‘SCARPACCIA’

CAPOCOLLO ‘SCARPACCIA’

SBRICIOLONA ‘SCARPACCIA’

SOPRASSATA ‘SCARPACCIA’

LARDO DI COLONWATA IGP ‘LE LARDERIE DI COLOKKATA’
con

CROSTOKNE CON CREMA TARTUFATA

CARCIOFIKI RUSTICI SOTT’0OLIO

SALUMI & FORMAGGI € 32,00

COSCIA STAGIONATA DI SUIKO ‘SCARPACCIA’
CAPOCOLLO STAGIOWATO ‘SCARPACCIA’

SBRICIOLONA ‘SCARPACCIA’

SOPRASSATA ‘SCARPACCIA’

LARDO DI COLONWATA IGP ‘LE LARDERIE DI COLOKKATA’
e

PECORIKO FRESCO ‘IL FIORIWO’

PECORINO SEMISTAGIONATO DEI FIORIKI ‘IL FIORIKO’
PECORIKNO RISERVA DEL FONDATORE ‘IL FIORIKOQO’
PECORINO ERBORINATO ‘IL FIORIWO’

con

CROSTOKNE CON CREMA TARTUFATA

CARCIOFIKI RUSTICI SOTT’0OLIO

SALSA SENAPATA DI FRUTTA ‘LAZZARIS’

ABBINAMENTO VINO CONSIGLIATO:

BICCH. ‘FABULA’ VERMENTINO DI TOSCAKA IGT
PETRICCI E DEL PIAKTA € 6,00

BICCH. CHIANTI CLASSICO DOCG BUONDOKNO® € 6,50



I NOSTRI TAGLIERI

IL TAGLIERE EMILIAKO

SALUMI

CULATELLO DI ZIBELLO DOP

PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA EGIDIO BEDOGKI 30 MESI SELEZIONE RARA
PROSCIUTTO COTTO ‘BRANCHT’

SALAME FELIKNO IGP

MORTADELLA DI BOLOGKWA FAVOLA ‘PALMIERI’
con

CIPOLLINE ALLA CREMA DI ACETO BALSAMICO DI
MODEKA IGP

GIARDINIERA DI VERDURE

CRESCIA SFOGLIATA ‘IL PANARO’

SALUMI & FORMAGGI € 32,00

CULATELLO DI ZIBELLO DOP

PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA EGIDIO BEDOGKI 30 MESI SELEZIONE RARA
PROSCIUTTO COTTO ‘BRANCHT’

SALAME FELIKNO IGP

MORTADELLA DI BOLOGKA FAVOLA ‘PALMIERT’

e

PARMIGIANO REGGIANO 3C MESI
PECORIKO DI FOSSA DI SOGLIAKO DOP
TALEGGIO DI CAPRA ‘QUADER DE CAVRA’
SQUACQUEROKE

con

CIPOLLIKE ALLA CREMA DI ACETO BALSAMICO DI
MODEKA IGP

GIARDINIERA DI VERDURE

CRESCIA SFOGLIATA ‘IL PANARO’
MOSTARDA DI FRUTTA

ABBINAMENTO VINO CONSIGLIATO:
BICCH. ‘VINNAE’ RIBOLLA GIALLA JERMAKNK € 6,50
BICCH. ‘GIRAPOGGIO’ ROMAGKA SAKGIOVESE SUP. BISSOKI € 6,00




LE NOSTRE DEGUSTAZIONI

TERRINA DI FOIE GRAS D’0OCA

FICHTI WERI CARAMELLATT

SALSA SENAPATA DI FRUTTA ‘LAZZARIS’
SALE MALDOW

PANDOLCE COK FICHI E UVETTA ‘PANIFICIO
DENTELLA’

i |
L'OCA NEL PIATTO € 20,00

ABBINAMENTO VIKO CONSIGLIATO:

BICCH. MOSEL RIESLING KABINETT TROCKEN
IMMICH-BATTERIEBERG € 7,00

BICCH. MUSCAT CHAMBAVE MOSCATO BIANCO
LA CROTTA DI VEGNERON € 6,50

- ;,,/ & 2

IL PROSCIUTTO CRUDO IBERICO € 33,00

PROSCIUTTO CRUDO DI MAIALE IBERICO
'EL GORDO' 30 MESI

SALSA ATOLI CON PAPRIKA DOLCE
FORMAGGIO DI PECORA MANWCHEGO 12 MESIT
PEPERONI DEL PIQUILLO DI LODOSA
ACCIUGHE DEL CANTABRICO

BURRO COKN CRISTALLI DI SALE

ABBINAMENTO VIKO CONSIGLIATO:
BICCH. ‘SEITREMENDA’ ALTA LANGA METODO CLASSICO
EXTRA-~BRUT MARCO CAPRA € 8,50



IL PESCE NELLA LATTA

eSS

O

LA VENTRESCA DI TONKO € 20,00
LA LATTA DI

VENTRESCA DI TOKKO BIAKCO IN OLIO DI OLIVA
CROSTOKE DI PAKE

SALSA DI PEPEROKI ALLO YOGURT

AXELLI DI CIPOLLA SOTT’OLIO

LE SARDINE € 16,00
LA LATTA DI

SARDINE IX OLIO DI OLIVA

CROSTOKE DI PAKE

SALSA DI PEPEROKI ALLO YOGURT

AXELLI DI CIPOLLA SOTT’OLIO

TL BACCALA € 16,00
LA LATTA DI

BACCALA T OLIO EXTRAVERGIKE DI OLIVA
CROSTOKE DI PAKE

SALSA DI PEPEROKI ALLO YOGURT

AWELLI DI CIPOLLA SOTT’0LIO

LO SGOMBRO € 16,00

LA LATTA DI

SGOMBRO IN OLIO DI OLIVA E GIARDINIERA PICCANTE
CROSTOKE DI PAKE

SALSA DI PEPEROKI ALLO YOGURT

ANELLI DI CIPOLLA SOTT’OLIO

ABBINAMENTO VINO CONSIGLIATO:

BICCH. ‘LACRIME DEL BRICCO’ TIMORASSO DOC
GIACOMO BOVERI € 6,50

BICCH. ‘MANIA®> ROSE NERO DI TROIA/SANGIOVESE/
MONTEPULCIANO/BOMBIKA PAGLIONE® € 6,50



LA SELEZIOKNE DI PAKR&VIKO

* ACQUERELLO (tre latti, essenza di menta e liquirizia)
COX LINGUE AL ROSMARIKO ¢ I QUOTIDIAKI’

* VAN HELSING (latte vaccino, aglio nero, meliloto e fiori
eduli)

COX MOSTARDA DI FRUTTA ‘PAVESI’ ¢ PANNA ACIDA

* BLU AMARANTO (tre latti erborinato, arancia amara,
mandorle ¢ zafferano)

COX PAXE OSSOLAKO ‘PANIFICIO DENTELLA’

ABBINAMENTO VINO CONSIGLIATO:
BICCH. ‘AGENO’ EMILIA IGT MACERATO TRIPLE ‘A’
MALVASIA DI CANDIA/ORTRUGO LA STOPPA € 7,50
BICCH. ‘ARIONE’ METODO CLASSICO NATURALE DURELLO/CHARDOKNAY
DAXIELE PICCINIK € 8,50

IL PIATTO DEL CASARO

a partire da € 20,00
LA SELEZIOKE DI
X. 6 FORMAGGI
CON VERDURA FRESCA, FRUTTA FRESCA,
FRUTTA SECCA, MIELE DI CASTAGKO DELLA VALLE
0SSOLA ‘APICOLTURA PRIWA’) COTOGKATA DI MELE

ABBINAMENTO VIKO CORSIGLIATO:
BICCH. TREBBIANO COLLI APRUTINI PODERE SAXK BIAGIO € 7,00
BICCH, AMAROKE DELLA VALPOLICELLA CLASSICO TEKUTA SANT’ARTONIO € 8,50

LA RACLETTE a persona/minimo 2 persone € 26,00
SU PRENOTAZIONE SOLO A PRAKZO (FINO ALLE ORE 15:00)

FORMAGGIO 'RACLETTE' SVIZZERO
CON BRESAOLA PUKTA D’ANCA DI MONTAGKA
PATATE LESSE, CETRIOLIKI E CIPOLLINE I¥ AGRODOLCE

ABBINAMENTO VINO CONSIGLIATO:
BICCH. ‘LAKREZ’ LAGREIN IGT REYTERY € 6,50




LA NOSTRA DISPENSA
DI SOTTOLI E SOTTACETI

UKO A SCELTA a partire da € 5,00
IL TRIS A SCELTA a partire da € 12,00

PEPERONCIKNI RIPIENI DI TOKKO
CIPOLLINE BORRETAKE AL BALSAMICO
CIPOLLINE IW AGRODOLCE

CARAMELLE DI CIPOLLA AL BALSAMICO
AXELLI DI CIPOLLA

MOSTARDA

GIARDINIERA

PUNTARELLE

MELANZANE GRIGLIATE

ZUCCHIKNE GRIGLIATE

RADICCHIO GRIGLIATO

CARCIOFINT

FUNGHI PORCIWI

POMODORIKI O' SOLE MIO

PEPEROKI ARROSTITI

CETRIOLIKTI

OLIVE SICILIAKE SCHIACCIATE
CAPONATA SICILIAKA

IL ‘BAGKET VERD’ PIEMONTESE
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